PECORINO PEYNIRI

UrGnlerin tamami, TIGEM Ceylanpinar isletmesindeki ivesi irki koyunlarnn
sUtUnden Uretiimektedir.

%100 koyun sUtUnden Uretilen Pecorino peynirinin yapimi icin kullanilan sttin
lezzeti, koyunlarn nerede otladigi ile dogru orantilidir. Bu sebepledir ki Pecorino
peynirimiz 2 yil Ust Uste altin lezzet 6d0I0 almustir.

Sert dokusu ve keskin tuzlu tadiyla makarna, pizza, salata ve pesto gibi
soslarin yapiminda kullanilirken, peynir tabaklarinda da parmesana
alternatif olan bir peynir cesididir.
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Pecorino Peyniri
(Ort.2,8-3,2 Kg)
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Feta Peyniri Kip Feta Peyniri Vakum
400 g x 12 adet 400 g x 12 adet

FETA PEYNIRI

Awassi feta peyniri meralarda dogal ortamda yayilan ivesi irki koyun sutunden Uretiimektedir.
Peynirimiz yUksek protein icerigiyle doyurucu bir enerji kaynagidir. Bu leziz peyniri isteginize gore;
salatalar, borekler, sandvicler, pizzalar, makarnalar, omletler, meyve tabaklar ve daha
bircok sekilde sofralarinizda yer verebilirsiniz. Yunan mutfaginda greek salad ile taninan bu peyniri
Tex-Mex mutfagdi uygulamalarinda da cotija peynirine alternatif olarak kullanabilirsiniz.
Sulanma yapmaz, kolay kesilir ve kizartilabilir bir peynirdir. Zeytinyagi ve kekik esliginde
sabah kahvaltilannin vazgeciimez lezzetidir.

— SADE YAG

Su ve yagsiz kuru madde unsurlardan tamamen uzaklastinimis saf
2509 ® bir sUt yagidir. Bu Ur0n Urfa’nin Tek Tek daglarinda Ceylanpinar ovasinda
ol udta sadiiial ' ve bitkiler ile kapli hemen hemen her merada ve ovada sadlikl

@erQrm : beslenen, 6zgUr ve dért mevsim ahirda beklemeyen ivesi cinsi

koyunlarnn sUty ile yapilmaktadir.

r 1 %99 yag oranina sahip sade yag, standart tereyadlarnna nazaran
U daha yUksek bir yanma derecesine sahipfir. Her t0rlU yemekte
Sade Yagd ve pisirmede ekstra lezzet katar. Tabi ki Ulkemizde geleneksel baklava
250 g x 12 adet ve boreklerin de vazgecilmez unsurudur. —

GIDA

kozagida.com.tr



